Technikum - technik mechanik -przedmioty zawodowe:

Przedmiot Klasa Podrecznik Nr dopuszcz.
Janusz Figurski, Stanistaw Popis
PRZYGOTOWYWANIE
KONWENCJONALNYCH OBRABIAREK
SKRAWAJACYCH DO OBROBKI.
KWALIFIKACJA M.19.1
Technologia obrébki )
skrawaniem Janusz Figurski, Stanistaw Popis
WYKONYWANIE OBROBKI NA
KONWENCJONALNYCH OBRABIARKACH
SKRAWAJACYCH KWALIFIKACJIA M.19.2
J.Figurski, ,,Przygotowanie obrabiarek
sterowanych numerycznie do obrébki”
WSiP
2 J.Figurski ,Wykonywanie obrébkina 26/2014
obrabiarkach sterowanych
numerycznie”” WSiP
J.Figurski, ,,Przygotowanie obrabiarek
sterowanych numerycznie do obrébki”
Programowanie obrabiarek WSiP 07/2016
3 Pm . . . L
CNC J.Figurski ,Wykonywanie obrdébkina 08/2016
obrabiarkach sterowanych
numerycznie”” WSiP
J.Figurski, ,,Przygotowanie obrabiarek
sterowanych numerycznie do obrébki”
3Tm WSiP 07/2016
J.Figurski ,Wykonywanie obrébkina 08/2016
obrabiarkach sterowanych
numerycznie”” WSiP
Technikum - technik elektryk -przedmioty zawodowe:
Przedmiot Klasa Podrecznik Nr
dopuszcz.
Aleksy Markiewicz “ Zbidr zadan z elektrotechniki” 505/2012/2
! Stanistaw Bolkowski “Elektrotechnika “ 015
anistaw Bolkowski “Elektrotechnika 24/2005
Elektrotechnika i elektronika 505/2012/2
; cu S 015
2 Stanistaw Bolkowski “Elektrotechnika 24/2005
Instalacie elektrvczne 1 ,Montaz, uruchamianie i konserwacja maszyn i 2017
! Y urzadzen elektrycznych EE.05” cz.1i 2
1 Brak podrecznika
N ) ) Stanistaw Karaflewmz Pracownia instalacji 610/3/2014
Montaz instalacji elektrycznych elektrycznych
Stanistaw Karaflewmz Pracownia instalacji 610/3/2014
3Pr elektrycznych
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Technikum — technik hotelarstwa -przedmioty zawodowe:

Przedmiot Klasa Podrecznik Nr dopuszcz
Podstawy hotelarstwa i ,Podstawy hotelarstwa i ustugi
turvst kiy 2 dodatkowe” W.Dragon, B.Granecka- 29/2013
ysty Wrzosek, WSiP
Technikum - technik mechatronik -przedmioty zawodowe:
i . Nr
Przedmiot Klasa Podrecznik
dopuszcz.
Elektrotechnika i 1 Aleksy Markiewicz ,Zbior zadan z elektrotechniki” 505/2012/2
elektronika WSiP 015
Technologie i konstrukcje Montaz , uruchamianie i konserwacja urzadzen i
. 1 , ) ; 1.10./2017
mechaniczne systemdéw mechatronicznych cz.1 icz.2
Technikum - technik rachunkowosci -przedmioty zawodowe:
i . Nr
Przedmiot Klasa Podrecznik
dopuszcz.
Ekonomia 1 Brak podrecznika
Statystyka 1 Informacja we wrzesniu
Skrypt “Prowadzenie spraw kadrowych i
1 rozliczanie wynagrodzen, obstuga programu
kadrowo-ptacowego GRATYFIKANT GT”
Kadry i ptace B.Padurek
yip Skrypt “Prowadzenie spraw kadrowych i
) rozliczanie wynagrodzen, obstuga programu
kadrowo-ptacowego GRATYFIKANT GT”
B.Padurek
Skrypt “Prowadzenie ewidencji i rozliczen
1 podatkowych, obstuga programu finansowo-
Rozliczenia finansowe ksiegowgo RACHMISTRZ GT” B. Padurek
przedsiebiorstw Skrypt “Prowadzenie ewidencji i rozliczen
2 podatkowych, obstuga programu finansowo-
ksiegowgo RACHMISTRZ GT” B.Padurek
Rachunkowos¢ 2 Skryt “Zasady rachunkowosci” B.Padurek
Skrypt “Prowadzenie spraw kadrowych i
. . rozliczanie wynagrodzen, obstuga programu
Pracownia kadr i ptac 2 kadrowo-ptacowego GRATYFIKANT GT”
B.Padurek
Svstemy komp w rozl Skrypt “Prowadzenie ewidencji i rozliczen
y y P 2 podatkowych, obstuga programu finansowo-

finansowych

ksiegowego RACHMISTRZ GT” B.Padurek
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Technikum - technik ekonomista -przedmioty zawodowe:

Przedmiot

Klasa

Podrecznik

Nr
dopuszcz.

Zarzadzanie
przedsiebiorstwem

dokumentowanie zdarzen gospodarczych”
B.Padurek

Skrypt “Gospodarowanie zasobami rzeczowymi,

Planowanie i prowadzenie dziatalnosci w
organizacji — kwalifikacja A.35 Pracownia
ekonomiczna — ¢wiczenia cz. | i Il B.Padurek

Kadry i ptace

3Te

Skrypt “Prowadzenie spraw kadrowych i
rozliczanie wynagrodzen, obstuga programu
kadrowo-ptacowego GRATYFIKANT GT”

Gospodarka Finansowa

3 Te

Skrypt” Prowadzenie ewidencji i rozliczen
podatkowych, obstuga programu finansowo-
ksiegowego Rachmistrz GT”.

Rachunkowos¢

B.Padurek ,, Rachunkowos¢ finansowa” cz.llI
B. Padurek ,Biuro rachunkowe”, B. Padurek

,Zeszyt testow i éwiczen przygotowujgcych do
egzaminu potwierdzajacego kwalifikacje AU.36”

Technikum - technik zywienia i ustug gastronomicznych -przedmioty zawodowe:

Przedmiot

Klasa

Podrecznik

Nr dopuszcz.

Zasady zywienia cztowieka

Hanna Kunachowicz, Irena Nadolna, Beata
Przygoda, Beata Siniska, Halina Turlejska , Zasady
zywienia. Planowanie i ocena”, WSiP

1/2013

Hanna Kunachowicz, Irena Nadolna, Beata
Przygoda, Beata Siniska, Halina Turlejska ,Zasady
zywienia. Planowanie i ocena”, WSiP

1/2013

3 Pg

Hanna Kunachowicz, Irena Nadolna, Beata
Przygoda, Beata Siniska, Halina Turlejska , Zasady
zywienia. Planowanie i ocena”, WSiP

1/2013

3Tg

Hanna Kunachowicz, Irena Nadolna, Beata
Przygoda, Beata Siniska, Halina Turlejska , Zasady
zywienia. Planowanie i ocena”, WSiP

1/2013

Wyposazenie zaktadéw
gastronomicznych

Marzanna Zienkiewicz ,,Sporzgdzanie napojéw i
potraw. Wyposazenie zaktadow
gastronomicznych ” WSiP

11/2014

Towaroznawstwo
gastronomiczne

A.Kmiotek ,,Sporzgdzanie napojéw i potraw.
Towaroznawstwo i przechowywanie zywnosci’
WSiP

4

21/2013

A.Kmiotek ,,Sporzgdzanie napojéw i potraw.
Towaroznawstwo i przechowywanie zywnosci’
WSiP

4

21/2013

3 Pg

A.Kmiotek ,,Sporzgdzanie napojéw i potraw.
Towaroznawstwo i przechowywanie zywnosci’
WSiP

4

21/2013

Pracownia gastronomiczna

A.Kmiotek ,,Sporzadzanie i ekspedycja potraw i
napojow. Czes¢ 1i 2. Technologia
gastronomiczna” WSiP

57/2013
65/2013
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A.Kmiotek ,Sporzadzanie i ekspedycja potraw i
2 napojow. Czes¢ 1i 2. Technologia
gastronomiczna” WSiP

A.Kmiotek , Sporzadzanie i ekspedycja potraw i 57/2013
3 Pg | napojéw. Cze$¢ 1i 2. Technologia 65/2013
gastronomiczna” WSiP
Gospodarka i rachunkowos¢ 3Tg |Informacja we wrzesniu
D.tawniczak, R.Szejna , Obstuga kelnerska” cz.1 84/2013
WSiP

D.tawniczak, R.Szejna ,,Obstuga kelnerska” cz.1
WSiP

D.tawniczak, R.Szejna ,,Obstuga kelnerska” cz.2
WSiP

Hanna Kunachowicz, Irena Nadolna, Beata
Przygoda, Beata Siiska, Halina Turlejska ,Zasady
zywienia. Planowanie i ocena”, WSiP

57/2013
65/2013

3 Pg

Obstuga gosci 3Tg 84/2013

3/2014

1/2013

3 Pg Warto$¢ odzywcza wybranych produktéw

spozywczych i typowych potraw —
H.Kunachowicz, I.Nadolna, K.lwanow,
B.Przygoda - PZWL

Hanna Kunachowicz, Irena Nadolna, Beata
Przygoda, Beata Siniska, Halina Turlejska , Zasady
zywienia. Planowanie i ocena”, WSiP

Pracownia zywieniowa 3Tg | Warto$¢ odzywcza wybranych produktow 1/2013

spozywczych i typowych potraw —
H.Kunachowicz, I.Nadolna, K.lwanow,
B.Przygoda - PZWL

,Organizacja produkcji gastronomicznej” Anna
Kmiotek WSiP 23/2013

4 Wartos$¢ odzywcza wybranych produktow
spozywczych i typowych potraw —
H.Kunachowicz, I.Nadolna, K.lwanow,
B.Przygoda - PZWL

D.tawniczak, R.Szejna ,,Obstuga kelnerska” cz.1
WSiP

,Zbidr zadan z gastronomii” — Magdalena
Kazmierczak WSiP

D.tawniczak, R.Szejna ,,Obstuga kelnerska” cz.1
WSiP

Pracownia obstugi gosci 3Tg |,Zbidr zadan z gastronomii” — Magdalena 84/2013
Kazmierczak WSiP

3Pg 84/2013

D.tawniczak, R.Szejna ,, Obstuga kelnerska” cz.2
WSiP

,Zbidr zadan z gastronomii” — Magdalena
Kazmierczak WSiP

3/2014

Pozostate zawody i przedmioty — informacja we wrzesniu lub brak podrecznikéw
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